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BON Chaud	! 

La feuille de THÉ               
 
Thé noir Earl Grey (bergamote)   4.20 
Chaï noir indien aux épices masala  
Thé vert Sencha 
Thé vert à la menthe 
Verveine  
Fleurs de camomille 
Thé de menthe 
Rooibos aux fruits rouges 
 
 
 
Saveurs ÉPICÉES 
 
Hot Ginger (miel, citron, menthe)  6.50 
Matcha Latte, chaud ou froid  2,5dl 6.40 
Chaï Latte, chaud ou froid  2,5dl 6.- 
 
 

Le grain de CAFÉ    
  
Café / Expresso / Ristretto  3.80  
Cortado (ristretto-mousse de lait) 4.50  
Café allongé    4.-  
Renversé / Cappuccino   5.- 
Café froid (avec ou sans lait) 3dl 5.- 
Double expresso   5.00    
Latte machiatto / Flat white  5.80  
 
Supp. Lait végétal   +0.50 
Shot expresso    +1.50 
 

La fève de CACAO   
  
Chocolat chaud / froid   2,5dl 4.50 
Chocolat « artisanal »   2,5dl 5.90 
Chocolat de Marta « à l’ancienne » 1,5 dl 6.40  
Choco mini enfants   1,5dl 2.50 
   
Supp. Chantilly    +1.- 
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Super Frais	! 

À la BOUTEILLE 
 
Super Cola / Zéro   33cl 5.50 
Limonade Pamplemousse Bio  33cl 5.50 
El Tony Maté    33cl 5.80 
Kombucha thé vert menthe poivrée 33cl 5.80 
Nectar d’Abrictot Iris   25cl 5.50 
Nectare de Poire Williams Iris  25cl 5.50 
Chinotto San Pellegrino   20cl 4.60 
 
 

Au VERRE          3dl / 5dl / 1L 
 
Eau gazeuse    4.-    / 5.-  /  8.- 
Jus de Pommes artisanal  4.60 / 6.20 
Romanette citron / Coca Cola  3.50 / 5.- 
Schweppes tonic   3.50 / 5.- 
Jus d’orange Ramseier   3.50 / 5.- 
Sirop Morand      mini 1,5dl  2.50          3.50  / 5.-  
 
Supp. Eau gazeuse   +1.-  

Fait MAISON        2dl  / 3dl / 5dl 
 
LemonTelly, limonade gingembre 5.20 / 6.80 
Limonade aux fleurs de sureau maison 5.20 / 6.80 
Limonade matcha miel citron  5.80 
Thé froid maison   4.80 / 6.20 
Jus de Bissap (hibiscus)   4.80 / 6.20 
Jus d’orange frais pressé 5.90 6.40 / 8.- 

 
Supp. gingembre   +1.- 

 
Les GLACES et coupes 
 
Glaces L’Artisan glacier, la boule 5.- 
2 boules    8.50 
Milk Shake parfums divers  8.50 
Affogato (vanille-expresso-chantilly) 8.- 
 
Supp. Chantilly    +1.- 
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SALÉ 
 
Croque Monsieur, petite salade  12.- 
Croque Monsieur seul   8.- 
Quiche du moment, salade  13.- 
Quiche aux légumes (végé ou pas) 9.- 
Petite salade    5.- 
Plat du jour       selon proposition 

 
Sur le POUCE      
  
Croissant    2.40      
Pain au chocolat   3.40   
Pâté d’Étagnières   5.30 
Croissant au jambon   5.- 
  

 

TROP bon	! 

 
Pour l’APÉRO 
 
La grande planchette mixte  24.- 
Selon produits du moment 
Petite planchette du moment  11.- 
Chips     5.50 
Olives     3.50 
  
 

SUCRÉ 
      
Gâteau aux fruits du moment   5.50 
Brownie aux noix, chantilly  5.- 
Cake citron sans gluten   5.- 
Cake du moment   5.50 
Glaces et sorbets L’Artisan glacier 5.- 
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Etourdissant	! 
HOUBLON à la pression   2 dl / 2.5dl / 5dl 
 
Boxer Old Spéciale, blonde                    mini 4.20       5.-              8.90 
 
Blanche, Brasserie du Jorat           6.-           10.90 
 
IPA L’Embuscade, La Nébuleuse               6.50        11.90
     
Monaco, panachée   +0.50 
Supplément Picon, gingembre  +1.-  
 
 

VIGNOBLES romands        1dl/ 5dl/ 7.5dl 
 
Chasselas du moment    5.-  23.-      32.50 
 
Rosé Œil de Perdrix    5.-  23.-      32.50 
 
Pinot Noir, Le Satyre, Noémie Graff, La Côte 6.50  32.- 
 
 

Bières ARTISANALES 33cl 
    
Dr Gab’s  Chameau   7.30 
Bière ambrée, 7% 
 
Dr Gab’s Winter   7.30 
Weissbier limited edition, 5,5%   
 
Dr Gab’s Placebo   7.30 
IPA sans alcool  
 
Punk IPA 
Bière sans gluten, BrewDog  6.90 
 
Cidre La Pépite   6.9% 8.50 
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FESTIF	! 
 COCKTAILS maison  

 
Le Catimini      13.- 
Gin, Martini, Schweppes, citron vert, concombre 
 
Pink Cosmo      14.- 
Vodka Pink, Cointreau, jus cranberry, citron vert   
 
El Diablo      15.- 
Tequila, crème de cassis, ginger ale, citron vert  
  

Mix DRINKS  
 
Spritz Apérol ou Campari             11.- 
Hugo Spritz       10.- 
London Mule / Moskow Mule    13.- 
Gin Tonic      12.- 
Malfy Tonic (gin aux agrumes)    13.- 
Giselle Spritz (coin, citron vert, gingembre)  12.- 
Mojito        13.-    
 

Cocktails SANS alcool    
 
L’Alexander-Platz    9.50 
Orange, pomme, concombre, piment, gingembre 
 
L’Ordre Divin      9.- 
Pomme, limonade, sirop de fraise, gingembre 
 

Le Catimini SANS alcool   9.50 
Gin, Martini, Schweppes, citron vert, concombre 
 
La Boum 2      8.50 
Jus d’orange, limonade, grenadine 
 
Martini orange     6.50 
Sans alcool 
 
Gin Tonic     6.50 
Sans alcool 
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DIGESTIFS 
 
Limoncello   4cl 25% Vol 5.50 
Prune, Mirabelle       2cl 43% Vol. 6.50   
Marc doré du Valais       2cl 40% Vol. 7.- 
Liqueur de poire ou abricot 2cl 43% Vol. 7.- 
Vieille Prune        2cl 41% Vol. 9.- 
Amaretto Disaronno  2cl 28% Vol. 6.- 
Grappa di Barolo Sibona 2cl 40% Vol. 7.- 
Grappa di Dolcetto Sibona 2cl 40% Vol. 8.- 
Tallisker single malt 10 ans 4cl 45.8% Vol. 10.- 
Oban single malt 14 ans 4cl 43% Vol.  14.- 
Rhum Pampero   4cl 40% Vol. 9.- 
Rhum Don Papa   4cl 40% Vol. 12.- 
Jägermeister   4cl 35% Vol 8.- 
 

APÉRITIFS 
 
Prosecco    1dl 6.50 
Diablerets bitter 18% Vol. 4cl 5.50 
Kir (cassis, framboise)    6.50 
Kir Royal     7.50 
Martini blanc  15% Vol.  4cl 4.50 
Pastis Ricard   45% Vol. 2cl 4.- 
Pastis Ricard double 45% Vol. 4cl 7.50 
Lillet blanc  17% Vol. 1dl 6.50 
Suze   20% Vol. 4cl 5.50 
Campari  23% Vol.  4cl 5.50 
 

AVANT / APRES 



 
 
 

N’hésitez pas à nous faire part de vos allergies, nous vous renseignons volontiers ! 

Le Buffet BRUNCH ! 
Tous les dimanches 10h -14h 

Un magnifique buffet à volonté vous attend pour le prix sympa de 33.-/pp  
(2.- par an pour les enfants) 

Réservez dès maintenant sur contact@cafeduloup.ch ou directement au bar 

Tous nos mets sont confectionnés avec amour J 
Les pains, pâtés et viennoiseries viennent de la boulangerie artisanale Lhéritier à Romanel 

Tous les ingrédients de boulangerie sont suisses 
Les glaces proviennent de chez l’Artisan Glacier à Lutry 

Le café est éthique, récolté par une coopérative de femmes, et torréfié par des passionnés 
Les thés viennent de chez Saveur Pimenthé à la Madeleine 

 
 
 


